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"Oferujac wysokiej jakosci produkty,
aby zyc i dzieli¢ sie
sukcesami w biznesie”.

Aok e



el Matic.

Smak jakosci

Historia

Zatozona w 1972 roku przez
Giambattista Guerini, Gel Matic zawsze
byta ekspertem w produkcji maszyn do
ekspresowego mieszania i mrozenia,
procesu, ktory wymaga wyrafinowanej
Z3awansowane] technologii.

/ biegiem (at, to powotanie stato

sie prawdziwg misja, podejmowane
Z entuzjazmem i pasja przez drugie
pokolenie, w osobie Andrea Guerini.

Koncentrujac sie na jednej dziatalnosci z
przekonaniem, ze jakos¢ nigdy nie moze
by¢ kompromisem, firma opracowata
dedykowane technologie i procesy,
ktore umozliwiaja kazdemu produkcje
doskonatych gelato, lodow wkoskich,

mrozonych jogurtow, mrozonych
deserow patisserie, mrozonych napojow
i koktajli mlecznych. Szybko, tatwo |
higienicznie, 0szczedzajac czas i wysitek.

Nie mowiac juz o
doskonatym stosunku
inwestycji do zysku.






Robienie doskonatych
(0dow przychodzi nam
naturalnie

Ekspresowe mieszanie i mrozenie

Ekspresowe mieszanie i mrozenie to
najbardziej naturalna z mozliwych
metod wytwarzania lodow, lodow
wioskich inaczej miekkich, mrozonych
jogurtéw, mrozonych napojow, deserow i
mrozonych smakotykow cukierniczych.
Produkt jest podawany natychmiast

po zakonczeniu procesu mieszania/
mrozenia. Swiezos¢ jest gwarantowana
dzieki krotkiemu okresowi miedzy
produkcja a dostawa.

Nie pozostaje to bez znaczenia na smak
loddw, poniewaz produkt jest podawany
w idealnej temperaturze, pomiedzy -6°C
3 -9°C, ailosc¢ uzytych dodatkow jest
nizsza niz w przypadku innych rodzajow
produktow.

Kolejnym powodem, dla ktérego robienie

doskonatych ekspresowych gelato
przychodzi naturalnie jest to, ze proces
jest tatwy do nauczenia sie 3 wszystko,
Czego potrzebujesz, to maszyna Gel
Matic. Nie ma potrzeby posiadania

dedykowanego pracowni. Mozesz
serwowac wysoKkiej jakosci produkty
w minimalnej przestrzenii z zaledwie
kilkoma pracownikami. Poziom zuzycia
wody i energii elektrycznej jest niski, a
straty na mieszance sa minimalne.

Wybor surowcow jest ogromny: mozesz
wykaorzystac wszystko, co oferuje
runek, produkujac na bazie swiezych
potproduktow jak i z wykorzystaniem
mieszanek w proszku lub praduktow
UHT.

Dobre lody to takze
doskonaty biznes.







el Matic
0Jd producenta produktow
do dostawcy rozwiazan

SPA. Solution Providing Activities

Nie mowimy juz tylko o produkcji, ale Ewolucja' ktora Wptgneta
0 procesach, ktore obejmuja cate zycie .
na wszystkie procesy w

maszyny. o o
firmie oraz obejmuje caty

SPA charakteryzuje sie trzema makro i

obszarami: GTECH, GCARE i GLEARN, okres eksploataql mas%g,ng'

podwiecone wszystkim technologiom ze zdecydowang korzysciq

bedacych "na poktadzie” maszyny, takze dla srodowiska.”

globalnej pomocy, od podtaczenia do
programow konserwacji, 3z po nauke
techniczna i operacyjna.

GLEARN




SPA

Solution Providing Activities

Endless Customer Care



Technologia / Gel Matic

Gel Matic stale dazy do poprawy jakosci
swoich maszyn. Dzieki rozwojowi nowych
komponentow i zastosowaniu nowych
materiatow firma stale poszerza swoje
technologiczne know-how i walory
ekologiczne. Pewnose na dzis i obietnica
Na przyszosc.

Pozornie prosta konstrukcja jest w
rzeczywistosci wynikiem naszego
starannego doboru materiatow,
komponentow i procesow w celu
zapewnienia doskonatosci. Taka
doskonatosc jest istotnym wymogiem dla
maszyn przeznaczonych do kontaktu z
ZUwnoscia.

JOSKoNatoscC jest
DuUNKtem wyjscla

Jednoczesnie jest to réwniez gwarancja
najwyzszych mozliwych standardow
niezawodnosci, wydajnosci i trwatosci.
Zrozumienie technologii Gel Matic
rozwijanej przez ostatnie 50 lat ttumaczy
rowniez zaufanie, jakim obdarzyli nas
klienci i sukces jaki odnosimy na rynku
miedzynarodowym.

Caty Swiat docenia jakosc
Gel Matic. Poniewaz jej
sprobowat.




Doskonatosc rodz

sie z doSwiadczenia

Technologia / Produkcja

Maszyny Gel Matic s3 testowane

‘w terenie’ na catym swiecie w
najrozniejszuch klimatach i warunkach
Srodowiskowych. Oznacza to, ze

wszystkie elementy maszyny sa wysoce
niezawodne i funkcjonalne, gwarantujac
optymalna wydajnosc¢ pracy, a tym
samym produktywnosc. Ponadto staranne,
ergonomiczne wykonanie konstrukdji

i elementow sterujgcych sprawia, ze
mMaszuny sg szczegolnie tatwe w obstudze.

Dzieki dogtebnej wiedzy firmy Gel Matic na
temat procesu ekspresowego mieszania

i mrozenia, jej maszyny z tatwoscia
spetniajg Nawet najbardzie] specyficzne

i roznorodne wymagania. Pompy, ktore
gwarantujg poziom papowietizenia
dostosowany doindywidyalnych patrzeb.

/33wansowane systemy chtodnicze
pozwalajgce oszczedzac wode | energie
oraz obnizat poziom hatasu. Innowacyjne
systemy sterowania GTech Ecos i GTech
Incodis do zarzadzania wszystkimi
parametrami pracy lokalnie Wb zdalnie.

Gel Matic ltalia uznaje, ze ma obowigzek
przyjac polituke i dziatac w celu ochrony
Srodowiska, dlatego angazuje sie w
projektowanie, produkcje | dystrybucje
"zielonych” produktow.

Kazdy element sktada sie na
catosci.




Technologia / Produkcja

Pompa

Dwa systemy produkcji pomp: cisnieniowe pompy zebate dla linii Standardowych |
tkokowe dla linii Giotto. Dwie rézne technologie zapewniajg jednolita teksture produktu,
przy roznych mozliwosciach regulacji napowietrzenia i osiaganych wartosciach nawet
do 100%.

Grawitacja

System produkgji grawitacyjnej posiada rurke doprowadzajgca, ktora umozliwia pr-
zejscie mieszanki i powietrza do cylindra mrozacego, wykorzystujac prawo grawitacji.
Dzieki temu w najprostszy i najszybszy sposob uzyskuje sie wspaniaty produkt co
pozwala na uzycie dowolnej mieszanki, nawet tej zawierajgcej mate kawatki owocow.
Dzieki zaledwie kilku elementom, Nasze maszyny grawitacyjne sa tatwe do czyszczenia.

GTECH UP

Wyjatkowa technologia UP dla maszyn automatycznych, specjalne oprogramowanie,
ktore pozwala wstepnie ustawic ksztatt i wage lodow, plus uzycie roznych kubkaw i
rozkow. Precyzyjne, regularne dozowanie wedtug wagi oraz automatyczne wykrywanie
anomalii dzieki kontrolce, ktdra ostrzega operatora o ewentualnych btedach i awariach.

GTECH HT - Pasteryzacja

Maszyny z funkcja HT gwarantuja doskonata sterylnose mieszanki i wszystkich czesci
majacych kontakt z lodami. Cykl HT polega na podgrzaniu mieszanki do temperatury
+65°C, 3 nastepnie utrzymaniu jej w tej temperaturze przez 30 minut 3 Nastepnie
szybkie schtodzenie do temperatury przechowywania +4°C. Minimalizuje to obcigzenie
bakterujne i utrzymuje wysoki poziom higieny maszyny. W przeciwienstwie do innych
podobnych procesow, cykl HT pozwala unikna¢ zmian wtasciwosci organoleptycznych
produktu, ogranicza straty i wydtuza czas, zanim maszyna bedzie wymagata czyszcze-
nia, @ jednoczesnie spetnia normy okreslone przez przepisy sanitarne w kazdym Kraju.

GTECH Healthy

Technologia GTECH Healthy zapewnia jakost i bezpieczenstwo wydawanych lodow,
zgodnie z obowiazujgcymi wymaogami higieny.

Alert informuje o niepowodzeniu procesu przechowywania mieszanki, zachecajac do
postepowania zgodnie z procedurami odzyskania surowcow dla zapewnienia bezpiecz-
nej produkgji.



<Kontrol

Technologia/ Kontrola

GTECH INCODIS 3.0

Interaktywny elektroniczny system
sterowania | diagnostyki, dostepny
W gamie maszyn Giotto. Duzy |
elegancki wyswietlacz dotykowy 7" w
potaczeniu z najnowoczesniejszymi
technologiami utatwia nawigacje.
Zdolnosc predykcujna pozwala
przewidzie¢ problemy, okreslic
dziatania naprawcze i poprawic
wydajnost. Maszyna jest zawsze
monitorowana dzieki zdalnemu
potaczeniu, ktore jest w standardzie

Nowe standardy

GTECHINCODIS 2.0

Fatwy w uzyciu, interaktywny
system sterowania Glech Incaodis,
dostepny wutgcznie w Gel Matic,
posiada /-calowy ekran dotykowy,
ktory umozlivia programowanie,
monitorowanie i rozwigzywanie

problemow z kazda funkcja maszyny,

zarowno lokalnie, jak i zdalnie.
Przyjazny dla uzytkownika, dzieki
prostemu intuicyjnemu interfejsowi |
takim samym symbolom graficznym
w catej gamie urzadzen, GTech
Incodis posiada modutowe menu
pozwalajace Na personalizacje
kazdego parametru.

GTECH ECOS

System sterowania z wielojezycznym
ekranem dotykowym LCD,
kolorowym wyswietlaczem i 5
klawiszami pojemnosciowymi dla
maksymalnej niezawodnosci |
nieprzepuszczalnosci. Dia proste),
catkowite] kontroli nad maszyns,
dzieki intuicyjnym symbolom

do regulacji parametrow jak
konsystencja, temperatura i praca
mieszalnika.




Technologia / Komponenty

Systemy chtodnicze,
kompresory

Systemy chtodnicze w Gel Matic zostaty
zaprojektowane i zbudowane tak, aby
zagwarantowac lody odpowiednigj temperatury,
nawet w najgoretszym klimacie. | gwarantuja

to przez caty czas, dzieki starannie dobranym
komponentom, ktére pozwalaja tatwo ustawic
maszyne, aby uzyskac jak najlepszy przeptyw
powietrza. Wymienniki ciepta sa precyzyjnie
7wymiarowane, aby zapewni¢ optymalna
wydajnosc, a spawanie elementow ma
zagwarantowac szczelnosct uktadow. Stosowane
53 tylko najlepsze komponenty, poniewaz Gel Matic
pozyskuje je od Swiatowych liderow, takich jak
Tecumseh, Dorin, Embraco, Danfoss i Rivacold, aby
zagwarantowat Najwuzsza wydajnosc w zakresie
ciepta i hatasu.

Silniki, napedy

Gel Matic decyduje sie na stosowanie wytacznie
silnikow Lafert, w 100% Made in Italy, aby
zagwarantowat wysoka wydajnosce, nawet w
ekstremalnych warunkach. Niezawodnosc |
0szczednos¢ energii idg w parze dzieki duzej
sprawnosci tych silnikow: silniki ubijakow spetniaja
normy IE3 dotyczace efektywnosci energetyczne),
podobnie jak inne jednostki napedowe stosowane w
urzadzeniach tej firmy. Naped mechaniczny sktada
sie ze slimaka zaprojektowanego we wtasnym
zakresie w przypadku gamy Standard i napedu
pasowego w przypadku gamy Giotto, aby sprostac
specyficznym patrzebom ekspresowych jednostek
mrozacych i w ten sposeb zagwarantowac cicha
prace i minimalng kaniecznosct abstugi.




/3aprojektowany, aby dostosowac
Sie do kazdego Srodowiska

Technologia / Design

Maszyny wolno stojace i nablatowe

Maszyny Gel Matic wystepuja w dwoch podstawowych konfiguracjach wielkosciowych:
kompaktowe i wydajne maszyny nablatowe lub wysokowydajne jednostki stojgce. Mocng
strona modeli nablatowych jest ich kampaktowa budowa i niewielkie wymiary, dzieki
czemu Mozna je tatwo dopasowac do niewielkich przestrzeni Wersje stojace, oferujace
wysoka wydajnosct, sg wyposazone w kotka utatwiajace ich ustawienie. Oba urzadzenia
maja wysokigj jakosci konstrukeje wykorzystujaca najnowsza technologie zarzadzania i
sterowania.

Dopasowanie do juz istniejacych lokali

Maszyny Gel Matic zostaty zaprojektowane nie tylko po to, by zagwarantowac doskonata
wydajnosc, ale takze po to, by stac sie wyposazeniem lodziarni, restauracii i barow
kawowych, nie mowiac juz o kawiarniach, centrach handlowych i parkach rozrywki. W
Zwiazku z tym nasza dbatos¢ o szczegoty rozcigga sie na wuglad maszyny. Kazda maszyna
Gel Matic ma ergonomiczne linie i jest zaprojektowana tak, aby pasowata do kazde)j
przestrzeni. Projekt przyczynia sie rowniez do poprawy zgodnasci z przepisami dotyczacymi
higieny i bezpieczenstwa. Panele, na przyktad, sg wykonane w 100% ze stali nierdzewne)
aby zapewnit najwyzsze standardy higieny oraz aby uzytkowanie buto tatwe i bezpieczne.
job safe and easuy.




Twoja relacja z Gel Matic zaczyna

sie przed zakupem i trwa przez caty
czas. Filozofia firmy oznacza, ze nie
tylko dostarczamy produkty, ale takze
promujemy kulture ekspresowej
produkdji gelato i lodow wioskich.
Prowadzimy naszych klientow w ich
wybaorach i oferujemy terminowe i
wykwalifikowane ustugi wsparcia. Takie
podejscie jest czescia naszego kodu
genetycznego i stanowi wartos¢ dodang.

Oprocz naszej rozlegtej sieci partnerow
wspierajacych naszych klientdw na

Klienci Gel Matic
Nigdy nie sa sam

Obstuga klienta / GCARE

catym Swiecie, oferujemy bezposrednio
wykwalifikowane wsparcie techniczne
poprzez “ustugi GCARE" oraz nasze
wtasne centrum serwisowe.

Zawsze w kontakcie,
gdziekolwiek na Swiecie
jestes.




/ Dliska
ale |z daleka

Obstuga klienta / GCARE Connect

GCARE Connect - ustuga potaczenis,
ktéra dostarcza szczegotowych danych

0 stanie maszyny - jest standardem w
gamie Giotto.

/arzadzajacy maszynami moga
wykorzystact dane pochodzace z kazdego
podtaczonego urzadzenia, aby wskazac
wszelkie obszary nieefektywnosci,
obnizyc koszty i zminimalizowac przestoje
maszyn

/dalny dostep, z réznymi poziomami
uprawnien, ma wiele zalet. Obgjmuja

one monitorowanie wielu maszyn bez
koniecznosci przemieszczania sie miedzy

CONNECT

zaktadami lub posiadania personelu Na
migjscu.

Oprocz monitorowania, Na odlegtose
mozna rowniez przeprowadzac
konserwacje maszyn i rozwigzywac
problemuy.

/dalny dostep zmnigjsza koszty i

Czas potrzebny na konserwacje |
rozwiazywanie problemow, minimalizujac
lub nawet eliminujac przestoje maszyn.

GCARE Connect,nigdy nie
bedziesz pracowat sam




VIaszyna odpowiadajaca
N3 kazde potrzebu

Wuydajne, uniwersalne modele

Wszechstronnosc to jedna z mocnych stron maszyn Gel Matic. Zaprojektowane do
wydawania dowolnego produktu obejmujgcego proces mieszania i mrozenia, Nasze
mMaszyny moga dostosowac sie do wszystkich rodzajow dziatan biznesowych. Tak
wiele mozliwosci: modele jedno i dwusmakowe, rozne metody produkcji, wspomaganie
dozowania, rézne systemy sterowania, konstrukcja stojaca lub nablatowa, kompaktowe
lub duze wymiary, plus mozliwe personalizacje. Z pewnoscig znajdziesz idealna
maszyne, ktéra spetni Twoje indywidualne potrzeby.

Obszary zastosowan

Maszyny Gel Matic to dobry wybor, niezaleznie od rodzaju prowadzonej dziatalnosci.
Maoga byc gtownym zrodtem dochodu dla lodziarni i punktow z mrozonym jogurtem.
Pozwalaja cukierniom i firmom cateringowym rozszerzyc swoja oferte. Zwiekszaja
opcje menu w centrach handlowych i roznego rodzaju sklepach, nie wspominajac

0 stotowkach, uczelniach, domach kultury, parkach rozryweki i biurach. Praktycznie
nieograniczone zastosowania: jedynym ograniczeniem jest Twoja kreatywnose

Mozliwosci biznesowe

Maszyny Gel Matic s3 tak tatwe w obstudze. Wymagaja bardzo mato migjsca i
inwestycji kapitatowych, a sa produktywne juz od pierwszego dnia. Zdalne sterowanie
i gotowy serwis techniczny gwarantuja stata produkcje i niezmienng wydajnosce. Gel
Matic jest szczegolnie Swiadomy kwestii sSrodowiskowych i zréwnowazonego rozwoju,
CO 0zNacza, Ze jego maszyny pozwalaja rowniez utrzymac niskie rachunki za energie
elektryczna.






Uniwersalnosc jest
W standarazie

D Asortyment standardowy.

JEDNOSMAKOWE DWUSMAKOWE
NABLATOWE NABLATOWE




Uniwersalnose to kluczowa cecha naszych maszun  zalewanych od goéry. Jak sama
nazwa wskazuje, majg one zbiornik do przechowywania na gorze. W tym chtodzonym
zbiorniku przechowywana jest ptynna mieszanka o temperaturze +4°C. Mieszadto
wewnatrz zbiornika utrzymuje mieszanke gtadka i jednorodna. W zaleznosci od potrzeb
produkcyjnych mozna wybrac dwa systemy produkcji: grawitacyjny lub z pompami
Mieszanka dociera do cylindra albo opadajac dzieki dziataniu grawitacji, albo za pomoca
pompy cisnieniowej. Nastepnie jest mieszana przez specjalne ubijaki, aby uzyskac
idealng konsystencje i kremowy smak Teraz wystarczy tylko pociagnac za dzwignie,
aby otrzymac doskonate lody, sorbety lub mrozony jogurt, czy to na bazie mleka, czy
owocow. W tym samym czasie rowna ilos¢ mieszanki przechodzi z leja do cylindra
ponizej, gdzie jest mieszana | zamrazana zgodnie z wymaganiami. Nasze maszyny moga
byc¢ nablatowe lub wolno stojace, jedno, dwu lub nawet trzysmakowe.

DWUSMAKOWE DWU
WOLNO STOJACE WOL

SMAKOWE z
0 STOJACE ETOILE GEL

{z Jednym kompresorem) {z dwoma komnpresorami)




BCEASY 1
BC151HT

MCEASY1
MC153 HT

HC EASY 1

(elato, ktore cheesz,
gdzie chcesz

Asortyment standardowy/ pojedynczy smak, nablatowy

Wszechstronne i kompaktowe, oferujemy trzy rézne rozmiary cylindrow (1,7 -2,6 - 3,5 litra), aby

zaspokoi¢ rozne potrzeby produkcyjne. Kompaktowe i tatwe do ustawienia, pasujg do kazdego
lokalu.

Express Frozen
Gelato Yoghurt




/alety i korzysci

Rozwiniete systemy sterowania

GTech Incodis 2.0, wyposazony w /7 ekran
dotykowy i zdalne sterowanie, lub GTech Ecos, 7
pojemnosciowym wyswietlaczem LCD.
Systemy produkcyjne

Grawitacyjne Wb z Pompami, wedtug wymagan.
Zbiorniki magazynowe

Zbiorniki chtodzone o pojemnosci od 10 do 22
litrowy, zaspokoja wszystkie potrzeby produkcyjne.
Wypaosazone w czujnik poziomu.

Mikser montowany w standardzie

Utrzymuje mieszanke w ruchu, zapobiegajac
rozdzielaniu sie czesci statych i ptynnych oraz
poprawiajac dojrzewanie mieszanki.

Wysokowydajne cylindry mrozace ze stali
nierdzewnej

Culindry mrozace 7 bezposrednim rozprezaniem
gazu dla szybkiej, nieprzerwanej produkcji.
Maksymalna wydajnost gwarantowana.
Fotokomaérka do inteligentnego wydawania
Automatyczne rozpoznawanie rozka lub kubka.
Nowoczesna, kompaktowa konstrukcja z duza
przestrzenia robocza

Eleganckie linie i kompaktowe wymiary pasuja
do wszystkich lokalii zapewniajg wygodne,
ergonomiczne wydawanie.

- s = -
> l:I_: > u >
2 3 2 3 2
o 1 & o &
) (8] = =] (@)
m m = = T
Parametry techniczne
Liczba smakow 1 1
GTech Ecos [ [ ] ([ ]
Sterowanie
GTech Incodis 2.0 [ ] [
Grawitacja [ ([ ] [
System produkdji
Pompy [ [ ] [ ] [ [ ]
GTech HT (pasteryzacja) ) ®
Wymiary (mm) W-SZ-G 815-456-710 867-450-818 867/-450-837
Waga (kg) 7 126 145 150
Pojemnoé¢ zbiornikow (1) GR/PM 1n/10 18/ 16 22 /19
Pojemnoé¢ cylindrow (1) 26 35
Wuydajnos¢ produkc;ji*
kg/h 26 33
Zasilanie
Liczba faz 1~ 1, 3~ 13~ 1.3~
Czestotliwosc 50; 60 50; 60 50; 60
Moc 2TKW 2,9 kW 3 kW 3,3 kW
System chtodniczy
Powietrze [ [ ] [ ] [ [ ]
Chtodzenie
Woda [ [ ] [ ] [ [ ]

Liczba sprezarek

1(Hermetyczna)

*Temperatura otoczenia, stosowana mieszanka | ustawienia maszyny moga wptywac na wydajnost produkdii
Podane informacje nalezy traktowac jako ogolne i dlatego nalezy sprawdzi¢ konkretny przypadek.

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany wiasciwosci bez wezesniejszego powiadomienia



BC EASY 2

Kreatywnosc
do poteq

Asortyment standardowy / dwa smaki, nablatowe

Kompaktowy i wszechstronny model wyposazony w zbiorniki o pojemnosci do 11 litrow i cylinder
0 pojemnosci 1,7 litra. Niezalezne zarzadzanie zbiornikiem i cylindrem dzieki 4 oddzielnym obiegom
chtodzenia zasilanym przez jedng sprezarke i dwa silniki .

Express Frozen
Gelato Yoghurt




/alety i korzysci

Rozbudowany system sterowania

GTech Incodis 2.0, wyposazony w /7 ekran
dotykowy i zdalna kontrole, lub GTech Ecos, z
pojemnosciowym wyswietlaczem LCD.

Systemy produkcyjne

Grawitacyjny lub Pompamiy, wedtug wymagan.
Podwajny zbiornik ze stali nierdzewnej

Dwie wanny magazynowe, kazda wyposazona w
czujnik poziomu. Maksymalna pojemnosc 11 Litrow,
dla zaspokojenia wszystkich potrzeb.

Mikser w wyposazeniu standardowym
Utrzymuje mieszanine w ruchu, zapobiegajac
rozszczepieniu czesci statych i ptynnych oraz
poprawiajac dojrzewanie mieszanki.

Parametry techniczne

Parametry techniczne

GTech Ecos
Sterowanie
GTech Incodis 2.0
Grawitacja
System produkcji
Pompy
GTech HT (pasteruzacja)
Wymiary (mm) W-S7-G
Waga (kg)
Pojemnoé¢ zbiornikow (1) GR/PM
Pojemnoéc cylindrow (1)
Wuydajnos¢ produkc;ji*
kg/h
Zasilanie
Liczba faz
Czestotliwosct
Moc
System chtodniczy
Powietrze
Chtodzenie
Woda

Liczba sprezarek

Wysokowydajne cylindry mrozgce ze stali
nierdzewnej

Cylindry mrozace z bezposrednim rozprezaniem
gazu dla szybkiej, nieprzerwanej produkcji.
Maksymalna wydajnose gwarantowana.
Fotokomorka do inteligentnego wydawania
Automatyczne rozpoznawanie rozka lub kubka
Niezalezny system chtodzenia

Dla niezaleznej kontroli konsystencji kazdego smaku.
Nowoczesny, kompaktowy design z duza
przestrzenia robocza

Eleganckie linie i kompaktowe wymiary pasuja
do wszystkich lokali i zapewniaja wygodne,
ergonomiczne dozowanie.

BC EASY 2

N

850-530-774
185
2x11/ 2x10
2x17

29

1.3~
50; 60
3,7 kW

1 (Hermetyczna)

*Temperatura otoczenia, stosowana mieszanka | ustawienia maszyny moga wptywac na wydajnost produkdii
Podane informacje nalezy traktowac jako ogolne i dlatego nalezy sprawdzi¢ konkretny przypadek.

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany wiasciwosci bez wezesniejszego powiadomienia



BV EASY 2

V\VUsoka wydajnosc,
kKompaktowa i uniwersalna

Asortyment standardowy / Dwusmakowa, wolnostojaca (jedna sprezarka)

silniki ubijajace pozwalajace Na sterowanie kazdym zbiornikiem i cylindrem osobno. tatwe do
przemieszczania i ustawiania dzieki obrotowym kotkom.

Modele te posiadajg 4 niezalezne obwody chtodnicze, zasilane przez jedna sprezarke, oraz dwa

Express Frozen
Gelato Yoghurt




/alety i korzysci

Rozwinigte systemy sterowania

GTech Ecos, 7 pojemnosciowym wyswietlaczemn LCD.

System produkgji

Grawitacyjny lub Pompy napowietrzajace, w
zaleznosci od potrzeb.

Podwojny zbiornik magazynowy

Dwa chtodzone zasobniki, kazdy wyposazony w
czujnik paziomu o pojemnosci do 17 litrow.
Mieszadto w wyposazeniu standardowym
Utrzymuje mieszanke w ruchu, zapobiegajac
rozdzielaniu sie czesci statych i ptynnych oraz
poprawiajac dojrzewanie mieszanki.
Wysokowydajne cylindry mrozgce ze stali
nierdzewnej

Culindry zamrazajace o bezposrednim rozprezeniu

Parametry techniczne

Liczba smakaow

GTech Ecos
Sterowanie
GTech Incodis 2.0
Grawitacja
System produkcji
Pompy
GTech HT (pasteruzacja)
Wuymiary (mm) W-S7-G
Wagal(kg)
Pojemnosc zbiornikow (1) GR/PM
Pojemnosc cylindrow (1)
Wuydajnos¢ produkc;ji*
kg/h
Zasilanie
Liczba faz
Czestotliwosce
Moc
System chtodniczy
Powietrze
Chtodzenie
Woda
1Faza
Liczba sprezarek
SFazy

zapewniaja szybka i nieprzerwana produkcje,
produkcja non-stop. Maksymalna wydajnose
gwarantowana.

Fotokomorka do inteligentnego wydawania
Automatyczne rozpoznawanie rozka lub kubka.
Niezalezny system chtodzenia

Dla niezaleznej kontroli konsystencji kazdego smaku.
Nowoczesny, kompaktowy design z duza
przestrzenia robocza

Eleganckie linie | kompaktowe wymiary pasuja
do wszystkich lokali i zapewniajg wygodne,
ergonomiczne wydawanie.

BV EASY 2

o

1483-530-774
220
2x11/ 2x10
2x17

35

1,3~
50; 60
37 kw

[ ]
[ ]
1 (Hermetyczna)

1 (Pot-hermetyczna)

*Temperatura otoczenia, stosowana mieszanka | ustawienia maszyny moga wptywac na wydajnost produkdii
Podane informacje nalezy traktowac jako ogolne i dlatego nalezy sprawdzi¢ konkretny przypadek.

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany wiasciwosci bez wezesniejszego powiadomienia



BV 261 HT

MV EASY 2
MV 255 HT

HV EASY 2

Ultra wysoka wydajnosc i
Maksymalna elastycznosc

Asortyment standardowy / Dwa smaki, wolno Stojaca (dwie sprezarki

Cztery niezalezne obiegi chtodnicze, zasilane przez dwie sprezarki, plus dwa silniki ubijajgce
pozwalajgce na sterowanie kazdym zbiornikiem i cylindrem osobno. Dwie maszyny w jednej.

Express Frozen
Gelato Yoghurt




/alety i korzysci

Rozbudowany system sterowania

GTech Incodis 2.0, wyposazony w /" ekran
dotykowy i sterowanie zdalne, lub GTech Ecos, 7
pojemnosciowym wyswietlaczem LCD.

Systemy produkcyjne

Grawitacyjny lub Pompy napowietrzajace, w
zaleznosci od potrzeb.

Podwaojny zbiornik

Dwa zbiorniki magazynowe, kazdy wyposazony

w czujnik poziomu. Pojemnosc od 10 do 22 litrow,

aby spetni¢ wszystkie oczekiwania.
Wysokowydajne cylindry mrozgce ze stali
nierdzewnej

Cylindry zamrazajace z bezposrednim
rozprezaniem zapewniaja szybka, nieprzerwang

produkcje. Maksymalna wydajnos¢ gwarantowana.
Fotokomorka do inteligentnego wydawania
Automatyczne rozpoznawanie rozkow lub kubkow.
Dwa niezalezne systemy chtodzenia

Dwie sprezarki dla w petni niezaleznego
sterowania dwoma smakami. To jak posiadanie
dwoch maszyn w jednej. Oszczednose czasu

i energii, poniewaz w razie potrzeby mozna
pracowac tylko z jednej stronu.

Nowoczesna, kompaktowa konstrukcja z duza
przestrzenia robocza

Eleganckie linie i kompaktowe wymiary pasuja

do wszystkich lokali i zapewniajg wygodne,
ergonomiczne wydawanie.

N = o~
& > T N
5 < 1 e,
~ L N i
> > >
@ s s Z
Parametry techniczne
Liczba smakow 2 2 2
GTech Ecos [ ] [ ]
Sterowanie
GTech Incodis 20 (] [
Grawitacja [ ] [ ] [
System produkcji
Pompy [ ] [ ] [ [ ]
GTech HT (pasteruzacja) ® ®
Wymiary (mm) W-S7-G 1483-555-774 1522-640-819 1522-640-938
Waga (kg) Powietrze/Woda 250/ 240 320/ 305 350/ 340
Pojemnosc zbiornikow (1) GR/PM 2x11/ 2x10 2x18 / 2x16 2x22 / 2x19
Pojemnost cylindrow (1) 2x17 2x2.7 2x35
Wydajnos¢ produkc;ji*
kg/h 4] 47 70
Zasilanie
Liczba faz 1,3~ 1,3~ 3~ 3~
Czestotliwost 50; 60 50; 60 50; 60
Moc 45 kW 59 kW 5,2 kKW 6,5 kW
System chtodniczy
Powietrze [ ] [ [} [ ]
Chtodzenie
Woda [ ] [ ] [ [ ]
1Faza 2 (Hermetyczne) 2 2
Liczba sprezarek 2 (Hermetyczne) . .
3Fazy 2 (pét-hermenyczne) (pOt-hermetyczne) (pOt-hermetyczne)

*Temperatura otoczenia, stosowana mieszanka | ustawienia maszyny moga wptywac na wydajnost produkdii
Podane informacje nalezy traktowac jako ogolne i dlatego nalezy sprawdzi¢ konkretny przypadek.

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany wiasciwosci bez wezesniejszego powiadomienia



ETOILE GEL PLUS

“toile Gel Plus

Piecioramienna gwiazda

Asortyment standardowy / Irzy smaki urzadzenie wolno stojgce

Etoile Gel Plus to kompaktowa maszyna oferujaca szeroki wybor smakéw i kombinacji. Jego trzy
cylindry pozwalaja na zroznicowanie oferty w zaleznosci od popytu i tym samym zaspokojenie
nawet najbardziej wymagajacych klientow. Etoile Gel o szerokosci zaledwie 70 cm - pozwala tworzyé
nieskonczone kombinacje tradycyjnego lodow wtoskich iinnych produktow, w tym mrozonych jogurtow
i sorbetow, a nawet produktow spersonalizowanych. Centralny cylinder ma wieksza wydajnose, idealna
w przypadku, gdy jeden z produktow lub smakow jest bardziej popularny niz dwa pozostate.

N Express Frozen
Gelato Yoghurt




—

/alety i korzysci

Wiele smakow na matej przestrzeni

Etoile Gel Plus pozwala na dostarczenie pieciu
produktow, trzech smakow i dwoch mieszanych. Jego
kompaktowe wymiary sprawigjg, ze jest idealny dla
matych punktow sprzedazy, gdzie przestrzen jest na
wage ztota.

Petna kontrola

GTech Incodis 2.0, wyposazony w /" ekran
dotykowy i zdalne sterowanie.

Pompa zebata ci$nieniowa

Pompa wykonana w 100% ze stali nierdzewnegj

7 kontrolg przekroczenia predkosci +atwa do
wuyjecia i czyszczenia.

Wysokowydajne cylindry mrozace ze stali
nierdzewnej

Wysokowydajne cylindry mrozace zapewniajace

Parametry techniczne

Liczba smakow

Sterowanie GTech Incodis 2.0
System produkc]i Pompy
GTech HT (pasteruzacja)

Wymiary (mm) W-SZ-G
Waga (kg) pow/woda

Pojemnosc zbiornikow (1)
Pojemnoéc cylindrow (1)
Wuydajnos¢ produkc;ji*
kg/h
Zasilanie
Liczba faz
Czestotliwosce
Moc
System chtodniczy
Powietrze
Woda

Chtodzenie

Liczba sprezarek

wysoka jakosc tekstury, szybka produkcje i
oszczednose energii.

Transport goracego powietrza

Te chtodzone powietrzem maszyny sa
zaprojektowane tak, aby odprowadzac ciepto do gory,
wiec mozesz umiescic swoja maszyne gdziekolwiek
chcesz, nawet przy scianie.

Kratki filtracyjne

Kratki filtracyjne ze stali nierdzewne), ktore mozna
szybko i tatwo zdjac w celu idealnego czyszczenia.
Uproszczone wydawanie

Samozamykajace sie dzwignie i licznik porcji
montowane w standardzie.

ETOILE GEL
PLUS

1542-700-840
326/ 318
3x1
21,7 +x2,2

70

3«
50; 60
6 kW

1 (Hermetyczna)

*Temperatura otoczenia, stosowana mieszanka | ustawienia maszyny moga wptywac na wydajnost produkdii
Podane informacje nalezy traktowac jako ogolne i dlatego nalezy sprawdzi¢ konkretny przypadek.

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany wiasciwosci bez wezesniejszego powiadomienia



Giotto.
SUpernowoczesne

Seria Giotto wyznacza nowa ere w Swiecie maszyn do lodow. Z unikalna osobowoscia i wielka funkcjonalnoscia.
Gama urzadzen Giotto jest wynikiem zmudnej pracy projektowej, ktora wzbogaca technologie Gel Matic. Zaden

- szCzegot nie zostat pominiety, co sprawia, ze maszyna jest tatwa w obstudze, gwarantuje doskonata wydajnosc i
doktadna kontrole, przy jednoczesnym zminimalizowaniu przestojow maszyny i zwiekszeniu zywotnoscikazdego
elementu. Wszystkie modele z tej serii to nie tylko maszyna, ale system, taki, ktory towarzyszy uzytkownikowi na
kazdym etapie procesu produkcyjnego gwarantujac analityke predykcyjna i wsparcie

Gama Giotto
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GIOTTO 1
GIOTTO 12

[ak daleko do przoady,
Ze Nigdy sie nie zatrzuyma

Asortyment Giotto / Jeden smak nablatowy

Wszechstronne i kompaktowe, oferujemy dwa rozne rozmiary cylindrow (1,5 - 3,2 Litra), aby zaspokoit¢
rozne potrzeby produkcujne. Kompaktowe i tatwe do ustawienia, pasujg do kazdego lokalu. Dzieki
zastosowaniu zaawansowanych technologii, maszyna moze byc¢ wukorzystuwana do produkdji
roznych produktow pod wzgledem gestosci, temperatury podawania i napowietrzenia. Wystarczy
jedno dotkniecie ekranu, aby wybrac jedna z czterech wstepnie skonfigurowanych receptur.

Express
Gelato

®

Frozen
Yoghurt

®)




/alety i korzysci

Rozbudowany system kontroli interweniowania w razie potrzeby z dowolnego
GTECH Incodis 3.0, wyposazony w /" ekran miejsca Na Swiecie czasie rzeczywistym.
dotykowy i zdalne sterowanie. GTECH HT i GTECH Healthy

System produkcyjny Pasteryzacja (HT) jest standardem, zmniejszajac
Grawitacyjna lub Pompa tktokowa zgodzie z potrzebe czestych cykli mycia i gwarantujac
wymaganiami. zachowanie protokotow higienicznych.
Przemyslane rozmieszczenie Inwerter

Doskonate potaczenie formy i funkgji. Wszystkie Inwerter poprawia wiele funkcjonalnych aspektow
standardowe czynnosci sa sterowane z panelu Maszyny, zwtaszcza jej niezawodnose, wydajnosc i
przedniego, co zapewnia maksymalng ergonomie jakosc lodow.

i tatwosc¢ obstugi. Przeptyw powietrza w gore Wouyjatkowa tozsamos¢

0ZNacza, Ze maszyna moze byc zainstalowana w Materiaty o duzym wptywie estetycznym,
ciasnych migjscach. elegancja i dbatosc o szczegoty, solidnose
Przewidywalnos¢ i niezrownane rozwiazania technologiczne,
Uzytkownik jest prowadzony przez kazdy wspierajace wartosc znaku "Made in ltaly”

elap procesuy, a zdalne zarzadzanie oferuje
mozliwos¢ analizowania wydajnosci maszyny |

= o
E E
= o
(& (G)
Parametry techniczne
Liczba smakow 1 1
Sterowanie GTech Incodis 3.0 (] (]
Grawitacja [ ] [ ]
System produkcji
Pompy ([ ] [ ]
GTech HT (pasteryzacja) [ ] [ ]
Wymiary (mm) W-S7-G 780-300-705 814-400-880
Waga (ka) 85 125
Pojemnoéc zbiornikow (1) 6,5 18
Pojemnoéc cylindrow (1) 15 3.2
Wydajnosc produkcji*
ka/h 18 30
Zasilanie
Liczba faz 1~ 1,3~
Czestotliwosc 50; 60 50; 60
Moc 2.7 KW 3,2 kW
System chtodniczy
Chtodzenie R ¢
Woda Na zadanie [ ]
Liczba sprezarek 1 (Hermetyk)

*Temperatura otoczenia, stosowana mieszanka | ustawienia maszyny moga wptywac na wydajnost produkdii
- Podane informacje nalezy traktowac jako ogolne i dlatego nalezy sprawdzi¢ konkretny przypadek.
% Producent zastrzega sobie prawo do zmiany wiasciwosci bez wezesniejszego powiadomienia




Jakosc, wydajnosc |
dtuga zgvvotmosc

D Asortyment Giotto / Dwa smaki nablatowa

GIOTTO 21

Kompaktowy i wszechstronny, model ten posiada zbiornik mogacy pomiescic do 6,5 litra oraz
cylinder o pojemnasci 1,5 litra. Dzieki zastosowaniu zaawansowanych technologii, maszyna moze
by¢ wukorzystywana do produkcji roznych produktow pod wzgledem gestosci, temperatury
podawania i napowietrzenia. Wystarczy jedno dotkniecie ekranu, aby wybrac¢ jedna z czterech
wstepnie skonfigurowanych receptur

Express
Gelato

Frozen
Yoghurt




/alety i korzysci

Rozbudowany system kontroli

GTECH Incodis 3.0, wyposazony w /" ekran
dotykowy i zdalne sterowanie.

System produkcyjny

Pompa ttokowa ub opad Grawitacyjny, wedtug
wymagan.

Madre lokowanie

Doskonate potaczenie formy i funkgji. Wszystkie
standardowe czynnosci sa sterowane z panelu
przedniego, co zapewnia maksymalng ergonomie
i tatwosc¢ obstugi. Przeptyw powietrza w gore
0ZNacza, Ze maszyna moze byc zainstalowana w
ciasnych miejscach.

Przewidywalnos¢

Uzytkownik jest prowadzony przez kazdy

elap procesuy, a zdalne zarzadzanie oferuje
mozliwos¢ analizowania wydajnosci maszyny |

Parametry techniczne
Liczba smakow
Sterowanie GTech Incodis 3.0
Grawitacja
System produkdji
Pompy
GTech HT (pasteryzacja)
Wymiary (mm) W-S7-G
Waga (kg)
Pojemnoé¢ zbiornikow (1)
Pojemnoé¢ cylindra (1)
Wydajnos¢ produkcji*
kg/h
Zasilanie
Liczba faz
Czestotliwosct
Moc
System chtodniczy
Powietrze
\Woda

Chtodzenie

Liczba sprezarek

interweniowania w razie potrzeby z dowolnego
migjsca na Swiecie | w rzeczywistym czasie.
GTECH HT i GTECH Healthy

Pasteryzacja (HT) jest w standardzie, zmniejszajac
patrzebe czestych cykli mycia i gwarantujac
przestrzeganie protokotow higienicznych.
Inwerter

Inwerter poprawia wiele funkcjonalnych aspektow
Maszyny, zwtaszcza jej niezawodnose, wydajnose
i jakosce lodow.

Wouyjatkowa tozsamos¢

Materiaty o duzym oddziatywaniu estetycznym,
elegancja i dbatos¢ o szczegoty, solidnose

i niezrownane rozwiazania technologiczne,
wspierajace wartosci znaku "Made in ltaly”

GIOTTO 21

e & o

[
800-540-727
135
2x6,5
2x15

25

"N
50; 60
32 kW

[ ]
Na zgdanie

1(Hermetuk)

*Temperatura otoczenia, stosowana mieszanka | ustawienia maszyny moga wptywac na wydajnost produkdii
Podane informacje nalezy traktowac jako ogolne i dlatego nalezy sprawdzi¢ konkretny przypadek.

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany wiasciwosci bez wezesniejszego powiadomienia



Superseria
W Kazdym cald

D Asortyment Giotto / DR 14

GIOTTO DR 14 Maszyna ktora pozwala rozszerzyc¢ swoja oferte o nieograniczong roznorodnos¢ mrozonych
napojow. Mozesz dozowac koktajle i shake'i w prosty i szybki sposob.

Frozen
Beverages




/alety i korzysci

Duza skutecznosé analizowania wydajnosci maszyny i interweniowania
Duzy zbiornik, z czujnikiem poziomu w razie potrzeby z dowolnego miejsca na swiecie
zamaontowanym jako standard dla ciezkiej, ciagte] Czasle rzeczywistym.

produkcji. GTECH HT i GTECH Healthy

Rozwiniety system kontroli Pasteryzacja (HT) jest standardem, zmniejszajac
GTECH Incodis 3.0, wyposazony w /" ekran potrzebe czestych cykli mycia i gwarantujac
dotykowy zdalne zarzadzanie. zachowanie zasad higieny.

System produkcyjny Inwerter

Grawitacyjny, zgodny z wymaganiami. Inwerter poprawia wiele funkcjonalnych aspektow
Przemyslane pozycjonowanie Maszyny, zwkaszcza jej niezawodnose, wydajnosc |
Doskonate potaczenie formy i funkcji. Wszystkie jakosc lodow.

standardowe czynnosci sa sterowane z panelu Unikalna tozsamos$¢

przedniego, co zapewnia maksymalng ergonomie Materiaty 0 duzym oddzistywaniu estetycznym,

i tatwosc¢ obstugi. Przeptyw powietrza w gore elegancja i dbatose o szczegoty, solidnosc
0ZNacza, Ze Mmaszyna moze byc zainstalowana w i niezrownane rozwigzania technologiczne,
ciasnych pomieszczeniach. potwierdzajgce wartosc znaku "Made in ltaly”

Przewidywalnos¢
Uzytkownik jest prowadzony przez kazdy etap

. . . YA q
procesu, a zdalne zarzadzanie oferuje mozliwosce o
a
o
-
|_
o
(L)
Parametry techniczne
Liczba smakow 1
Sterowanie GTech Incodis 3.0 [ ]
System produkdji Grawitacja [ ]
GTech HT (pasteryzacja) ®
Wymiary (mm) W-S7-G 780-430-707
Waga (kg) 100
Pojemnoé¢ zbiornika (1) 15
Pojemnoé¢ cylindra (1) 58
Wuydajnos¢ produkc;ji*
/h 60
Zasilanie
Liczba faz 1~
Czestotliwosc 50; 60
Moc 2,5 kW
System chtodniczy
Powietrze [ ]
Chtodzenie
\Woda Na zgdanie
Liczba sprezarek 1 (Hermetczna)

*Temperatura otoczenia, stosowana mieszanka | ustawienia maszyny moga wptywac na wydajnost produkdii
Podane informacje nalezy traktowac jako ogolne i dlatego nalezy sprawdzi¢ konkretny przypadek.
Producent zastrzega sobie prawo do zmiany wiasciwosci bez wezesniejszego powiadomienia




Specjalne wymagania.
Jak u naszych klientow

Asortyment Lab Asortyment Combi




Pokazuje niesamowita elastycznosc i zdolnose adaptacji urzadzen z Gel Matic.
Stworzona z mysla o specyficznych potrzebach i réznych metodach produkcji |
dozowania, gama ta skkada sie z maszyn, ktére sa proste w obstudze i tatwe do
dopasowania do kazdego srodowiska, zapewniajac wysoki poziom wydajnosci |
maksymalng jakosc¢ produktu. Szeroki wybor modeli: profesjonalne urzadzenia seriid
Lab (Power Gel i Pastry Gel), idealny do ciggtej produkcji mono porgji, interaktywna
seria maszyn Automatic, Fantasy, i wysoka funkcjonalnos¢ gamy Combi.

Asortyment AUTOMATIC Asortyment FANTASY

SELF GEL




POWER GELHC1
POWER GEL XC1

POWER GELMV2
POWER GEL HV2

Wydajnosc bez
ograniczen

Asortyment Lab / Power Gel

Zaprojektowany do produkgji laboratoryjnej. Power Gel zapewnia dobrze ustrukturyzowane lody,
idealne do ciggtej produkcji monopordji i do pojemnikow Na wynos.

tatwa do ustawienia w kazdym migjscu pracy, kazda maszyna Power Gel pomaga poszerzyc oferte
dzieki roznym opcjom produkcyjnym.

Z asortymentem akcesoriow utatwiajacych napetnianie dowolnych pojemnikow, Power Gel zachowuije
strukture lodow od etapu dozowania i ekspozycji do ostatecznej konsumpcji.

( ] | Single Portions
| / Patisserie

&
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/alety i korzysci

Rozwiniety system sterowania

GTech Ecos, z pojemnosciowym wyswietlaczem LCD.
System produkcyjny

Pompa, dostosowana do wymagan.

Zbiorniki magazynowe

Chtodzone zasobniki 0 pojemnosci od 1/ do 22
litrow, spetniajace wszystkie potrzeby produkcujne.
Wyposazone w czujnik poziomu.

Mikser montowany w standardzie

Utrzymuje mieszanke w ruchu, zapobiegajac
rozdzielaniu sie czesci statych i ptynnych oraz
poprawiajac dojrzewanie mieszanki.

Parametry techniczne
Liczba smakow
Sterowanie GTech Incodis 2.0
System produkcji Pompy
Wymiary (mm) W-SZ-G
Waga (kg) Pow / Woda
Pojemnosc zbiornikow (1)
Pojemnoéc cylindrow(l)
Wuydajnos¢ produkc;ji*
kg/h
Zasilanie
Liczba faz
Czestotliwost
Moc
System chtodniczy

Powietrze

Woda

Chtodzenie

Liczba sprezarek

Wysokowydajne cylindry mrozace ze stali
nierdzewnej

Cylindry zamrazajace o bezposrednim
rozszerzeniu dla szybkiej, nieprzerwanej produkdji.
Maksymalna wydajnost gwarantowana.
Nowoczesna, kompaktowa konstrukcja z duza
przestrzenia robocza

Eleganckie linie i kompaktowe wymiary pasuja
do kazdego miejsca pracy i zapewniaja wygodne,
ergonomiczne wydawanie.

Dysze

Do napetniania kubkow i Monoporcji mozna
dostosowac rozne dysze

- - - -
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) °
955-450-824  955-450-830 1510-640-784  1510-640-904
145 160 320/ 305 350/ 340
19 22 2x16 2x19
35 8 2X2,6 2x3,5
4] b4 60 84
3~ 3~
50; 60 50; 60
3.2 kW 45 kW 5 kW 6,5 kW
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1 (p&t-hermetyczny) 2 (pék-hermetczny)

*Temperatura otoczenia, stosowana mieszanka | ustawienia maszyny moga wptywac na wydajnost produkdii
Podane informacje nalezy traktowac jako ogolne i dlatego nalezy sprawdzi¢ konkretny przypadek.

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany wiasciwosci bez wezesniejszego powiadomienia



PASTRY GELHC1
PASTRY GEL XC1

Kreatywnosc bez
ograniczen

Asortyment Lab / Pastry Gel

Wszystko, co kiedykolwiek chciates zrobi¢ z chtodzonymi deserami. Pomystowe produkty na
wynaos, swietne do cateringu. Pastry Gel pozwala na przygotowanie praktycznych pojedunczych
porcji, ktére mozna nastepnie sprzedac w innych sklepach, zamieniajac w ten sposob swoj zakkad w
mate przedsiebiorstwo. Zaprojektowane tak, aby zapewni¢ ptunny przeptyw masy przez specjalny
dozownik z elastycznym wezykiem i tatwe napetnianie dowaolnej formy, kubka lub pojemnika na
wynos. Koncowy proces schtadzania pozwala na tworzenie niezliczonej ilosci roznych produktow
- ciasteczek, ciast, monoporgji i deserow semifredo. Dzieki duzej zawartosci powietrza produkty sa
kremowe i gtadkie. Nawet w temperaturze -18° produkt koncowy bedzie cieszyt podniebienie.

Single Portions
/ Patisserie

| &




/alety i korzysci

Duza wydajnosc

Pastry Gel posiada duzy zbiornik, ktory moze
pomieéci¢ do 22 litréw mieszanki (Pastry Gel XC1).
Wysokowydajne cylindry mrozgce ze stali
nierdzewnej

Maszyna pasiada cylinder z bezposrednim
rozprezaniem, ktory jest w catosci wykonany

ze stali nierdzewnej. Zawiera on specjalng
technologie mrozenia Gel Matic gwarantujaca

wysoka wydajnos¢ dla najwyzszej jakosci tekstury,

szybkiej produkgji i oszczednosci energii.

tatwa obstuga i sterowaniu

Pompa zebata wykonana w 100% ze stali
nierdzewnej z requlacja Napowietrzenia jest tatwa
do demontazu i czyszczenia. Chtodzony zbiornik
magazynowy posiada czujnik poziomu, mikser |
system napetniania urzadzenia proszkiem. .

Parametry techniczne

Liczba smakow

Sterowanie

System produkdji
Wymiary (mm)

Waaa (kg)

Pojemnosc zbiornikaw (1)
Pojemnoéc cylindrow (1)
Wuydajnos¢ produkc;ji*
kg/h

Zasilanie

Liczba faz
Czestotliwose

Moc

Refrigeration system
Chtodzenie

Liczba sprezarek

*Temperatura otoczenia, stosowana mieszanka | ustawienia maszyny moga wptywac na wydajnose produkej

GTech Incodis 2.0
Pompy
W-57-G

Powietrze
Woda

Petna kontrola dzieki GTech Incodis 2.0

tatwy w obstudze, interaktywny system sterowania
GTech Incodis 2.0, opracowany przez Gel Matic,
pozwala N3 programowanie, monitorowanie

i rozwiazywanie prablemow z kazda funkcjag
maszyny, zarowno lokalnie, jak i zdalnie.
Maksymalna tatwos$¢ przemieszczania

Elastyczny waz dozujacy pozwala na swobodne
przemieszczanie sie miedzy blatami roboczymii tatwe
napetnianie wszelkiego rodzaju form Wb pojemnikow.
Kompaktowy i ergonomiczny

Dzieki swoim kompaktowym wymiarom Pastry Gel
pasuje do kazdego miejsca.

Mikser

Mieszadto (montowane w standardzie)

zapewnia utrzymanie mieszanki w zbiorniku w
niezmienionym stanie.
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1(Hermetyczna)

Podane informacje nalezy traktowac jako ogolne i dlatego nalezy sprawdzi¢ konkretny przypadek.

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany wiasciwosci bez wezesniejszego powiadomienia



RODIg WSZUStko
dla Ciebie

D Asortyment Combi

SHG-M 150 Koktajle mleczne, desery, dekorowane rozki, gofry i wiele innych. Maszyny z linii Combi dajg wiele

SHG-M 250 mozliwosci Twojej kreatywnej inwencji. Zaprojektowane specjalnie z mysla o zapewnieniu wysokigj
wydajnosci w restauracjach szybkiej obstugi. Urzadzenia Combi sa dostepne w dwaoch wersjach:
kompaktowa wersja jednocylindrowa i wydajniejsza opcja dwucylindrowa. Obydwa urzadzenia
gwarantuje perfekcujng dostawe pusznych lodow soft i milkshake'éw. Oddzielne zarzadzanie
uktadem chtodzenia zapewnia idealna produkcje i konsystencje obu produktéw, natomiast specjalne
dozowniki pozwalajg Na dodawanie réznych syropow do koktajli mlecznych w celu zapewnienia
szerokiej gamy smakow. Maszuny Combi s3 idealne dla restauracji typu fast food oraz wszedzie
tam, gdzie wymagana jest szeroka gama deserow.

| Express
Gelato

Frozen
Beverages




/alety i korzysci

Petna kontrola dzieki GTech Incodis 2.0

Duzy ekran dotykowy sprawia, ze wszystko jest
tak proste, od dozowania produktu do zarzadzania
pasteryzacja

Pompa zebata ci$nieniowa

Pompa wukonana w 100% ze stali nierdzewnej z
kontrolg przekroczenia limitu. tatwa do wyjecia i
Czyszczenia.

Wysokowydajne cylindry mrozace z
nierdzewne;j stali

Wysokowydajne cylindry mrozace spetniajgce
wszystkie potrzeby produkcyjne.

Wuysokiej jakosci koktajl mleczny

Specjalny system wirysku sprezonego powietrza
pozwala na regulacje ilosci jednego z czterech
syropow dodawanych do koktajlu mlecznego, co
gwarantuje produkty o statej jakosci.

Parametry techniczne
Liczba smakow
Sterowanie GTech Incodis 2.0
System produkdji Pompy
GTech HT (pasteruzacja)
Wymiary (mm) W-S7-G
Wagal(kg)
Pojemnosc zbiornikow (1)
Pojemnost cylindrow (1) Lody / Shake
Wuydajnos¢ produkc;ji*
Combi kg/h lody
Combi Kg/h shake
Zasilanie
Liczba faz
Czestotliwosce
Moc
System chtodniczy

Powietrze

Woda

Chtodzenie

Liczba sprezarek

Automatyczny system dozowania

Kubek jest napetniany automatycznie dzieki
czujnikowi.

GTECH HT - Pasteryzacja

Dla doskonatej higieny wszystkich czesci
majacych kontakt z produktem.

Mixer z regulacja predkosci

Gtadkie produkty i doskonaty cykl pasteryzaci
dzieki regulacji predkosci mieszania.

Kotka obrotowe z hamulcami

Maszyna jest tatwa do przemieszczania i
ustawiania.

Oszczednos¢ energii

Minimalne zuzycie dzieki energooszczednym
komponentom.

SHG-M 150
SHG-M 250

116d lub 5 shake 116di5 shake

® ®
® ®
® ®
1533-500-998 1533-735-1067
295 495
16 2x22
26 26/8
25 25
25 45
3~
50
3 kW 4,9 kW
® o
® ®

1 (Pok-hermetyczna) 2 (P&t-Hermetyczne)

*Temperatura otoczenia, stosowana mieszanka | ustawienia maszyny moga wptywac na wydajnost produkdii
Podane informacje nalezy traktowac jako ogolne i dlatego nalezy sprawdzi¢ konkretny przypadek.

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany wiasciwosci bez wezesniejszego powiadomienia



lechnologia UP
Nigdy nie byta wyzej.

D Asortyment AUTOMATIC / Self Gel

SELF GEL1UP Ekskluzywna technologia UP, specjalne oprogramowanie, ktore pozwala na wstepne ustawienie
SELFGELT1KOLORUP  ksztattu i wagi lodow, plus uzycie réznych kubkow i rozkow. Precuzujne, stabilne dozowanie wedtug

wagi i automatyczne wykrywanie anomalii dzieki kontrolce, ktora ostrzega operatora o wszelkich
btedach i awariach.

Self-Service




/alety i korzysci

GTech Incodis 2.0 idzie o krok dalej

Innowacyjny 10,1-calowy monitor pojemnosciowy,
monitor o wysokie] rozdzielczosci. Proste ikony
prowadzg uzytkownika przez proces wydawania,
a wszystkie elementy graficzne moga byc
spersonalizowane (obrazy, klipy wideo i jezyk).
Sterowanie, funkgje i diagnastyka maszyny moga
byc lokalne ub zdalne.

tatwe do odczytania raporty, w tym liczenie parcji.
GCARE 4D

/3 pomoca smartfona, tabletu lub komputera PC
mozNa uzyskac dostep do zdalnego urzadzenia
sterujacego i zdalnie sterowac maszyng, tak
jakbysmy rzeczywiscie stali przed ekranem
dotykowym.

Wuydawanie za pomoca zetonéw/ monet

Wha7z token/ monete, aby uruchomic dostawe.
Panel z pleksiglasu i pokrywa z zamkiem na klucz
dla dodatkowej ochrony

Dostawa, a tym samym jakost produkty, jest
chroniona przed dziataniem zewnetrznych czynnikow.
GTECH HT - Pasteryzacja

/apewnia odpowiedni poziom higieny mieszanki

i pomaga zmniejszyc zarowno obciazenie
bakteryjne, jak i potrzebe czestego czyszczenia.
Panele ze stali nierdzewnej

/e specjalna obrobka malarska, dzieki ktorej sa
mocniejsze i tatwiejsze do czyszczenia.

SELF GEL1UP
SELF GEL1
KOLOR UP

Liczba smakow

—

1+ 3 kolorowe ranty

Sterowanie GTech Incodis 2.0* (] [ ]
System produkdji Pompy ° [ ]
GTech HT ( pasteryzacja) ) )
Wymiary (mm) W-SZ-G 886-456-742 1608-456-742
Waga (kg) 155 215

Pojemnosc zbiornikow (1)

13

Pojemnost cylindrow (1)

ka/h
Liczba faz
Czestotuwosc 50; 60
2,9 kW
Powietrze
Chtodzenie
Woda [ ] [
Liczba sprezarek 1 (Hermetyk)

*Incodis 2.0 model 10"

**Temperatura otoczenia, stosowana mieszanka i ustawienia maszyny moga wptywac na wydajnose produkcji.
Podane informacje nalezy traktowac jako ogolne i dlatego nalezy sprawdzi¢ konkretny przypadek.
Producent zastrzega sobie prawo do zmiany wiasciwosci bez wezesniejszego powiadomienia



Poniewaz swiat lodow
jest zroznicowany

D Asortyment FANTASY / KOLOR

MV EASY 2 KOLOR Maszyna zaprojektowana w celu stworzenia atrakcyjnej cechy i zroznicowania.
Maszyna o podwojnym smaku ze specjalnum dozownikiem, ktory moze dodac trzy rozne smaki
syropow, zawsze przy zachowaniu maksumalnej higieny i tatwosci obstugi.
Dzieki ekspresowej technologii mieszania i mrozenia, MV EASY 2 KOLOR stale zapewnia pozadana

teksture produktu.
Szafka ze stali nierdzewnej miesci trzy pojemniki na syrop. Regulacja cisnienia pozwala Na tatwe

dostosowanie ilosci uzywanego syropu.

Express Frozen
Gelato Yoghurt
[ECEET )
& & &
1 —
— — — |
(W——




Plusy i korzysci

Wiele smakéw na matej przestrzeni

Daj swaim klientom wiekszy wybor: zaoferuj im 3
rozne warianty.

Rozwinigte systemy sterowania

Szybka, prosta obstuga dzieki GTech Ecos
Cylindry mroznicze

Cylindry wykonane w 100% ze stali nierdzewne;
7 bezpasrednim rozprezaniem i specjalng
technologia Gel Matic. System ten gwarantuje
daskanate zamrozenie mieszanki, szybka
produkcje i 0szczednosc energil.

Pompa zebata ttoczaca

Pompa w 100% ze stali nierdzewnej z kontrola
obrotow. tatwa do demontazu i czyszezenia.
Zbiornik magazynowy

Wyposazony standardowo w mixer i czujnik poziomu.
Komfort

Kratki filtrujace ze stali nierdzewnej, ktore mozna
tatwo zdjac, co znacznie utatwia czyszczenie.
Przeptyw powietrza do géry umozliwiajacy
ustawienie urzadzenia, nawet tuz przy scianie.

MV EASY 2
KOLOR

Liczba smakow

2 + 3 kolory rantow

Sterowanie GTech Ecos [ ]
System produkgji Pompy [ ]
Wymiary (mm) W-SZ-G 1540-600-819
Waaa (kg) Pow / Woda 295 /285
Pojemnoéc zbiornikow (1) 2x16
Pojemnoéc cylindrow (1) 2x2,6

kg/h 50
Liczba faz 3~
Czestotliwose 50; 60
Moc 4,9 kW
Powietrze [}
Chtodzenie
Woda [

Liczba sprezarek

1 (Pot-hermetyk)

*Temperatura otoczenia, stosowana mieszanka | ustawienia maszyny moga wptywac na wydajnost produkdii
Podane informacje nalezy traktowac jako ogolne i dlatego nalezy sprawdzi¢ konkretny przypadek.
Producent zastrzega sobie prawo do zmiany wtasciwosci bez wezesniejszego powiadomienia



Wszystkie firmy,
Ktore mozna sobie
wyoDrazic

Dzieki ponad 50-letniemu doswiadczeniu w produkcji maszyn, Gel Matic jest w stanie wyprodukowac
urzadzenia, ktére oferujg najlepsze rozwiazanie dla kazdego modelu biznesowego. Lody i podobne
produkty s3 idealne dla tych, ktérzy szukaja artykutow z duza marza.




Lodziarnie / Jogurtownie

Decyzja o otwarciu lodziarni lub baru jogurtowego to swietny pomyst Na biznes, pod warunkiem,
ze masz odpowiedniego partnera. Nasze maszyny pozwalajg zaoferowac klientom szeroka

game produktéw, od lodéw miekkich, przez gelato do lodow twardych, od mrozonego jogurtu do
schtodzonych deserow patisserie. Spij spokajnie, wiedzac, ze jakost Gel Matic jest znana na catym
Swiecie, a obstuga klienta nie ma sobie rownych. Skorzystaj z maszyn dostosowanych do potrzeb,
aby dostosowac sie do ograniczen przestrzennych i wymagan wydajnosciowych.

Statki wycieczkowe / Osrodki wypoczynkowe

Produkuj zdrowe napoje w salach fitness, koktajle mleczne i lody przy basenie, pojedyncze porcje w
stotowkach, wukwintne lody w restauracjach lub napoje alkoholowe wieczorem... to wszystko jest
tak proste z Gel Matic. Z naszych urzadzen mozna korzystac 24/7.

Mleczarnie / Farmy

Przestan marnowac mleko wykorzystujac jego nadwyzke do produkcji lodow. Sprzedaz
pojedynczych pardji lodow na miejscu lub przez lokalne punkty sprzedazy detaliczne).

Stacje benzynowe

Lody produkawane przy uzyciu maszyny vendingowej s3 idealnym rozwigzaniem dla oferowania
kierowcom dodatkowych udogodnien podczas tankowania. Maszyny Gel Matic zaprojektowane
dla tego biznesu oferuja wystarczajaca wydajnosce, wysoki poziom higieny i bezpieczenstwa oraz
tatwe ustawienie w dowolnym migjscu.

Fitness / Spa / Wellness

Definicja "wellness' rozcigga sie na zdrowa, naturalna zywnosg, ktora jest szybka i tatwa do
przygotowania. Gel Matic stawia sie Na tatwosct produkcji szerokiej gamy zdrowych produktow
lodowych, ktore doskonale odzwierciedlaja nowe trendy konsumenckie. Jedna z naszych maszyn
doda zrodto smaku i energii do Twaojej przestrzeni relaksacyjne;.

Cukiernie / Czekoladziarnie / Piekarnie

Lody poszerzajg zakres oferowanych przez Twoj biznes produktow spozywczych. Gwarantuja
przyciagniecie szerszej grupy klientow. Prosta produkdja i tatwa obstuga oznaczajs, ze bedziesz w
petni efektywny od samego poczatku!”



Stotowki / Samoobstuga

Dobierz odpowiednie urzadzenie do swaich potrzeb i poziomu obstugi. Produkt oferujgcy duza
wartos¢ dodang, ktéry mozna przygotowac na miejscu lub przechowywac jako gotowe do
Spozycia pojedyncze porcje.

Meble / Wyposazenie domu / Centra ogrodnicze

Inne biznesy moga korzystac z ogromnego zakresu lodéw, mrozonych jogurtéw, mrozonych
kokeajli, koktajli mlecznych i schtodzonych produktow cukierniczych, ktore staja sie mozliwe dzieki
maszynom Gel Matic. Nie tylko s3 one szybkie i tatwe w produkgji, ale dodasz przystowiowa
wisenke do swojej oferty, co sprawi, ze zadowoleni klienci beda wracac po wiece).

Kina
Teraz tak tatwa jest zwiekszyc atrakcyjnosc miejsca razrywki. Zaoferuj swoim widzom wspaniate

lody, mrozony jogurt lub szeroki wybor napojow. Zostanie to bardzo docenione i jest takze
daskonate dla Twojego biznesu.

Street Food

Lody s3 niezbedne w tak szybka rozwijajacym sie biznesie. Gel Matic opracowat specjalnie
maszyny do uzytku we wszystkich modelach food truckaw.

Fast Food

Maszuny Gel Matic pozwalaja skalowac swoj biznes, dodajac ogromna roznorodnose produktow
lodowych do twojego menu. Super tatwa obstuga, pozwala by¢ wydajnym od samego poczatku.
products to your menu. Super quick learning to be productive from the get-go.
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GELMATIC

THE TASTE OF QUALITY

Gel Matic ltalia S.r.L.
via Zanica, 6C « 24050 Grassobbio (BG) « ITALY
Tel. +39 035 525138
www.gelmatic.com - info@gelmatic.com
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